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Maison Viret, des offres pensées
pour vous accompagner a chaque occasion.

LES OFFRES EN LIVRAISON

Cocktails, repas, plats a partager ou pauses gourmandes :
une offre facile a8 commander, préte a déguster, livrée chez vous
ou disponible en retrait.

Plateaux repas : Une solution gourmande, pratique et de qualité
pour vos réunions, déjeuners d’affaires et événements professionnels,
avec une formule complete : Entrée, plat, fromage et dessert.

LES BOUTIQUES

Au quotidien, retrouvez en boutique nos spécialités maison : Boucherie, charcuterie
9 bl
plats cuisinés, salades, rotisserie, épicerie fine et patisseries.

Une cuisine locale, généreuse et préte a emporter.

L’EVENEMENTIEL

Mariages, séminaires, cocktails ou réceptions : Maison Viret concoit des formats
sur mesure, pour des moments qui rassemblent,
portés par une cuisine sincere et une organisation maitrisée.

Retrouvez des incontournables,
des créations de saison et un large choix végétarien.
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LES FINES DECOUPES
P13

PIECES APERITIVES
SALEES FROIDES

Composition variable selon les saisons

P 20-21

LES DESSERTS

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

Plateau 12 piGces.....ovvvniiiinnniiiinnnennnes
Plateau 24 pieces.....ovvveeirinnniiiinneennnnes
Plateau 48 pitces.....oovveeiiinniiiiinniinnnnes

LES BOISSONS
P 222
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LES BOX’
& MINI SANDWICHS

WRAPS
VOLAILLE

Volaille, cheddar, roquette

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

Boite 16 piéces ........... 28 €

CLUBS OCEAN

Thon, mayonnaise, aneth, citron vert

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

Boite 12 Pi€CeS touvvviiinniiiiiniiiiinneiiinnnes 24 €

NORDIQUES
TRUFFES

Clubs suédois, jambon
a la truffe Aestivum

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

Boite 12 piéces

PITAS
~ VEGES
Houmous & légumes

croquants {céleri, carottes,
roquette)

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

Boite 12 piéces ........... 26 €

NAVETTES DU TERROIR

Rosette de Lyon, roquette, beurre demi-sel

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

Boite 12 Pi€CeS vouvvivinniiiiiniiiiiniiiiinnnes 24 €

VERRINES
FRAICHEUR
Semoule de blé, raisins
golden, tomates fraiches,
coriandre, concombre,

oignons rouges, poivrons,
menthe, citron, huile d’olive

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

15 pieces cuvvvinnnininnnnnn 26 €

VERRINES
MAROCAINES
Quinoaq, carottes, amandes,
coriandre fraiche, miel,

oranges, raisins golden,
vinaigrette

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

15 picces cuvvvinnniiinnnnnn 26 €

PLATEAUX
DE VERRINES CUBIK’

VERRINES
GRECQUES

Pates fusilli, feta, tomates,
concombre, olives

grecques, oignons rouges,
basilic

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

15 pieces covvvvinnniinnnnns 26 €

VERRINES
SAVOYARDES
Pommes de terre,
Diots de Savoie, céleri

branche, ciboulette,
ceufs durs

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

15 pieces cvvvvinnnnnnnnes 26 €

VERRINES
BULGARES
Concombre, courgettes,
pois chiches, oignons
rouges, petits pois, aneth,
sauce yaourt

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

15 pieces cuvevinniinnnnnns 26 €

VERRINES
MEXICAINES

Pois chiches, lentilles, avocat,
mais, poivrons rouges,

oignons rouges, coriandre,
épices mexicaines

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

15 pices cuvevinnnninnnnnns 26 €

3

72]
=]
S
&
=
n
=]
=
&
=
]
«




CAKES SALES
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CAKE GUSTAVE CAKE LEONIE

Jambon, noix, emmental, ciboulette, Pesto rosso, tomates confites, poivrons,

olives vertes feta, courgettes, ciboulette

Conservation au réfrigérateur (+3°C) Conservation au réfrigérateur (+3°C)

Sortir le cake 10 minutes avant dégustation Sortir le cake 10 minutes avant dégustation

Cake entier 500 g .......ovvvnneiiiinniiiinnnenn 14 € Cakeentier 500 g .......ccovvvniiiiinniiiinnnes 14 €

PLATEAUX MIXTES
FINGER FOOD

Notre sélection de finger food
Préchauffer le four & 170°C pendant 10 minutes
Enfourner &150°C - 15 minutes

Plateau 15 pitces.....oovvuvviiinniiiinnninnnn. 30 €
Plateau 30 pieces.....ovvveeiiiinniiiinneinnnnes 59 €




MINI MONTAGNARDS

Diot de Savoie, raclette, confit d'oignons

Préchauffer le four & 170°C pendant 10 minutes
Enfourner ¢ 1560°C - 16 minutes

12 PICCES vvvvinnniiiiiniiiiiiiiiiie it 32€
20 PIECES vvvvnriiniiiniiiniiiiiiie e, 52 €

GYOZAS POULET & LEGUMES

Poulet, légumes, sauce soja sucrée

Réchauffer les gyozas a la poéle

10 PICCES vvvrnnniiiiniiiiiiiiiiii it 22 €

PETITS CHAUSSONS
PROVENCAUX

Thon, origan, légumes confits
Préchauffer le four a170°C

pendant 10 minutes

Enfourner & 150°C - 15 minutes

10 PIECES vovvineniniiniiiiiiiiieii s 19 €

QUICHES LORRAINES

Créme, lardons, fromage répé

Préchauffer le four a170°C
pendant 10 minutes
Enfourner & 150°C - 15 minutes

12 PIECES vvnniiniiiiiiiii i 20 €

GOUGERES SAVOYARDES

Chou, emmental, béchamel
a la Tomme de Savoie

Préchauffer le four 170°C
pendant 10 minutes
Enfourner ¢ 1560°C - 16 minutes

15 PIECES v ovvviiniiiniiiiiiiiiiiinas 24 €

QUICHES DU SOLEIL

Mini quiches aux légumes méditerranéens

Préchauffer le four & 170°C
pendant 10 minutes
Enfourner ¢ 150°C - 156 minutes

15 PICCES cvvviinniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeas 28 €

CROQUES CURRY
Pain tomaté, volaille, sauce Mornay au curry
Préchauffer le four & 170°C

pendant 10 minutes
Enfourner & 150°C - 15 minutes

15 PICCES vuvviiinniiiiiiiiiiiiiiiiiaeees 29 €

CRISPY POULET

Poulet pané aux cornflakes,
sauce barbecue

Préchauffer le four & 170°C
pendant 10 minutes
Enfourner & 150°C - 15 minutes

1Kg (628 Pers.) covvvvniniiiininininiininenins 28 €



PLATEAU MIXTE
DE VERRINES
PRINTEMPS/ETE

™ Assortiment de verrines :
| Bulgares, Grecques, Fraicheur

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

15 PIECES vevvineininniiiiiiiiiiiiii s
B35 PIECES tevnrriiiniiiiiiiiiiiiiiieiaes

. PLATEAU MIXTE
¢4 DE VERRINES
AUTOMNE/HIVER

Assortiment de verrines :
Marocaines, Mexicaines, Savoyardes

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

15 PICCES vuvvivinniiiiiiiiiiiiiiiiiiiineeees 26 €
B35 PIECES tennnriiiiiiiiiiiiiiiii s

SALADE
FRAICHEUR
Semoule de blé, raisins
golden, tomates fraiches,
coriandre, concombre,

oignons rouges, poivrons,
menthe, citron, huile d’olive

1,6Kg (6 a 8 pers.)...... 26 €

SALADE
ANDALOUSE

Pois chiches, chorizo
ibérique, fromage
Manchego, menthe, poivrons
rouges et jaunes, olives

1,6Kg (6 a 8 pers.)...... 28 €

*Salades disponibles toute I'année

SALADE
CESAR*

CEufs durs, tomates, poulet,
sauce César

1,6Kg (6 a 8 pers.)...... 28 €

SALADE
BULGARE

Concombre, courgettes,
pois chiches, oignons
rouges, petits pois, aneth,
sauce yaourt

1,6Kg (6 a 8 pers.)...... 28 €
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SALADE
NICOISE

CEufs durs, anchois,
haricots verts frais, thon,

tomates cerises, salade
romaine, olives noires

1,6Kg (6 2 8 pers.)...... 28 €

SALADE
GRECQUE

Pates fusilli, feta, tomates,
concombre, olives
grecques, oignons rouges,
basilic

1,6Kg (6 a 8 pers.)...... 29 €



Semoule de blé, raisins
golden, tomates fraiches,
coriandre, concombre,
oignons rouges, poivrons,
menthe, citron, huile d’olive

1,6Kg (6 a 8 pers.)...... 26 €

SALADE
MEXICAINE

Pois chiches, lentilles,
avocat, mais, poivrons
rouges, oignons rouges,
coriandre, épices
mexicaines

1,6Kg (6 a 8 pers.)...... 28 €

*Salades disponibles toute I'année

CEufs durs, tomates, poulet,
sauce César

1,6Kg (6 a 8 pers.)...... 28 €

SALADE
MAROCAINE

Quinoa, carottes, amandes,
coriandre fraiche, miel,
oranges, raisins golden,
vinaigrette

1,6Kg (6 a 8 pers.)...... 28 €

12

SALADE
SAVOYARDE
Pommes de terre,
Diots de Savoie, céleri

branche, ciboulette,
ceufs durs

1,6Kg (6 a 8 pers.)..... 28 €

SALADE

NEW YORKAISE
Chou blanc, chou rouge,
carottes, julienne de

saumon fumé, mayonnaise,
creme, ciboulette

1,6Kg (6 a 8 pers.)...... 26 €

LES FINES DECOUPES

FINES DECOUPES |
DE JAMBON TRUFFE

Jambon a la truffe Aestivum

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

4002 (6 A8 Pers.) ...ovvriininniniiniininninns 30 €
750g (10 3 12 PErs.) evvvenerrvnnaeneennnnnns 56 €

FINES DECOUPES
DE SAUMON FUME

Saumon fumé au bois de hétre

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

4008 (6 A8 Pers.) ..ocevevnininniniinininiinns 39 €
700g (10 3 12 PErs.) evvvenerrvnnaennennnnnns 68 €

FINES DECOUPES
DE JAMBON CRU DE SAVOIE

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

4002 (6 A8 PErS.) .evvevrriniiniininninennennen 28 €
7508 (10 3 12 PErs.) eevvvenneevvenneenvennnnns 52 €

SELECTION DE
CHARCUTERIES REGIONALES

Rosette, jambon cru de Savoie,
jambon blanc truffé, terrine

Conservation au réfrigérateur (+3°C)
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TARTIFLETTE

Lard fumé, pommes de terre,
reblochon, oignons

Préchauffer le four & 170°C pendant 10 minutes
Enfourner ¢1560°C - 20 & 25 minutes

Portion 1 pers .....ccevvvniiiiinniiiinnnenn, 9,50 €
Portion 3 pers ...oooevviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinne, 28 €

LASAGNES

Pate a lasagnes, viande de boeuf, tomates,
oignons et herbes aromatiques, sauce
béchamel a 'emmental

Préchauffer le four & 170°C pendant 10 minutes
Enfourner & 150°C - 20 & 25 minutes

Portion 1 pers ....ccovvviiniiiiiiiiiiininnnen, 9,50 € /

Portion 3 pers .....cooviiiiiiiiiiiiiiiiiiiia 28 €

*Toutes nos barquettes vont au four

15

LES GRATINES

CROZIFLETTE

Lard fumé, crozets, reblochon, oignons

Préchauffer le four a170°C pendant 10 minutes
Enfourner a150°C - 20 & 25 minutes

Portion 1 pers .
Portion 3 pers .....eevvinniiiiiniiiiiiiiiiinnnes

PARMIGIANA

Aubergines, sauce tomate, parmesan,
mozzarella, basilic

Préchauffer le four & 170°C pendant 10 minutes
Enfourner & 150°C - 20 & 25 minutes

Portion 1 pers ......covvvvviiiinniiiinnninnnns 9,50 €
Portion 3 pers ...oceevvinniiiiiniiiiiiiiiiinnns 28 €



7]
]
<
)
A~
1]
23]
[

LES LEGUMES CUISINES"

HARICOTS VERTS
EN PERSILLADE

Haricots verts fins éboutés et blanchis,
persillade, pétale d'ail

Enfourner ¢ 150°C - 16 minutes
Ou a la poéle, réchauffer minute

Portion 1 pers ....ccovvvvniiiniiiniiininnnen. 6,90 €
Portion 3 pers ....ooevviiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnes 21 €

CAPONATA

Aubergine, oignon rouge, tomate cerise,
poivrons rouges et jaunes, raisin sec, olives
noires, vinaigre balsamique et de xérés

Enfourner & 150°C - 16 minutes
Ou ¢ la poéle, réchauffer minute

Portion 1 pers ....ooevviineiiiiiniiiiieeiiinneens 9€
Portion 3 pers .....covviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinne 26 €

‘Toutes nos barquettes vont au four

16

POELEE DE CHAMPIGNONS
A LA CREME

Champignons de Paris, riz, créme,
oignons, ciboulette

Enfourner a160°C - 156 minutes
Ou a la poéle, réchauffer minute

Portion 1 pers ...o.cevvvnniiiiiniiiiineeiiinnnens 8 €
Portion 3 pers ....ceevvinniiiiiniiiiiniiiiinnnes 22 €

VERITABLE
GRATIN DAUPHINOIS

Pommes de terre, créme, I'emmental grating,
noix de muscade

Préchauffer le four & 170°C pendant 10 minutes
Enfourner & 150°C - 20 & 25 minutes

Portion 1 pers ......covvnvviiiiniiiiinnnennnns 6,50 €
Portion 3 pers ....ceevvvnniiiiiniiiiiiiiiiinnns 18 €

LES PLATS CUISINES®

FILET DE BAR
AU BEURRE BLANC

Aux agrumes et beurre blanc citronné
et pommes vapeur

Enfourner ¢ 150°C - 15 minutes
Ou ¢ la poéle, réchauffer minute

Portion 1 pers ....occevvvniiiiinniiiinnnnns 14,50 €

ENCORNET A LA SETOISE

Encornet farci (boeuf, cabillaud, ail, oignon),
riz blanc, sauce tomatée, crevettes
et aromates

Préchauffer le four & 170°C pendant 10 minutes
Enfourner ¢ 1560°C - 16 & 20 minutes

Portion 1 pers ...cooevviinniiiiiniiiiiniininnes 12 €

‘Toutes nos barquettes vont au four

17

MAGRET
DE CANARD
Magret de canard 300 g, sauce Apicius,

pommes de terre grenaille,
au sel de Guérande

Préchauffer le four a170°C pendant 10 minutes
Enfourner a160°C - 156 minutes

Portion 1 pers .....ooeveieeinniinniinninnnn. 18,50 €

172}
=
<
(=
~
1}
23]
(=

POITRINE DE VOLAILLE

Poitrine de volaille, sauce supréme,
écrasé de pommes de terre
au sel de Guérande

Préchauffer le four a170°C pendant 10 minutes
Enfourner & 1560°C - 15 & 20 minutes

Portion 1 pers .....oovviviiniiiniiinninnen. 12,50 €
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PLATS A PARTAGER

JAMBON A L’0S

Jambon a I'os braisé au miel, sauce barbecue

Enfourner &120°C pendant 2 heures

Demi =4 KE (F20 POIS.) eutiniiniiniitiiiniitiitiitittintittitttttierattaeitttteesneraetacresnesaesssnasnnsnes 100 €
Entier =8 Kg (F40 PEIS.) uuiuiuiuiniiiititiiiiiiiiiiiiiiiiiiieii ettt aee et eaaaae 190 €

1 PLATA _ () »
PARTAGER |

DIFFERENT CHAQUE SEMAINE

A vendreds, au dimanche .

0 PAELLA ROYALE .

o ENCORNETS FARCIS
A LA SETOISE

0 COUSCOUS ROYAL

0 ROUGAIL AUX DIOTS
DE SAVOIE FUMES

*Commande possible dés 20 personnes

PAIN ENTIER
DE CAMPAGNE

Recette de boulangerie

PLATEAU
DU FROMAGER

5 variétés - confit myrtilles

Conservation au réfrigérateur (+3°C)
Sortir le plateau 10 minutes
avant dégustation

1Kg (10212 pers.) . .cueueneeininininnnennnnn. 55 € 1 piece (env. 5008)......ccocverinininininns 5,50 €




LES DESSERTS

LES MACARONS

PALETTE PALETTE
TRADITION FRUITEE

Vanille, chocolat, Framboise, myrtille,
pistache, café passion, citron

Conservation au réfrigérateur (+3°C) Conservation au réfrigérateur (+3°C)
Sortir le plateau 10 minutes Sortir le plateau 10 minutes

avant dégustation avant dégustation

24 PIECES cerrrnrrnnarnnnns 38 € 24 PIECES vervrnerrnrrnnnns 38 €

/

PIECES SUCREES

Conservation au réfrigérateur (+3°C)

12 piéces ...

0 T
A8 PIECES «euunetiiintiiii i i ittt aaeeeas

PALETTE
PRESTIGE

Assortiment de la Palette
Tradition et Fruitée

Conservation au réfrigérateur (+3°C)
Sortir le plateau 10 minutes
avant dégustation

48 picces oouviiiiniinnnnn 75 €
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SELECTION ALCOOL

|

IGP CHAMPAGNE
HIPPY-ROUBINE

Un champagne Brut

\ MEDITERRANEE ~ LALLIER

Provence qui séduit par son
onctuosité

750! et sa richesse
75c¢l

1 bouteille ...... 18 € — 1 bouteille ..39,50 € —

N
CHAUTAGNE ROUSSETTE
GAMAY CEP VIEILLE
«CUVEE 1949» VIGNE -
MAISON 3 MAISON 3
CAVAILLE CAVAILLE
2022 75¢!
75cl
1 bouteille ...... 20 € 1 bouteille ....... 25€

Notre catalogue de boissons complet est disponible sur notre site traiteurviret.saasfood.net

22

VIN JADE.

Jade célebre un vin vivant, fruité
et éclatant, parfait pour accompagner
les plus beaux moments.

Rouge 100% Syrah
Blanc Roussanne, Marsanne, Viognier

1D0ULElle «ovvnrrnnerrneerineeeneeereernneenenns 16 €

~ BIERE BIERE
BLANCHE BLONDE
Brasserie Brasserie
du Mont Blanc du Mont Blanc
33cl 33cl
4,7° 5,8°
1 bouteille ........ 7€ 1 bouteille ........ 7€

SELECTION SANS ALCOOL

= =
o MONTARCHEL
_-_'-'.5:;'__ i ihj‘: -_-::.. .
EAU DE EAU DE
SOURCE SOURCE
MONTARCHER MONTARCHER
Eau plate, Eau gazeuse,
100cl! 100cl

1 bouteille ....4,50 € 1 bouteille ....4,50 €

JUS DE FRUITS JADE.

Notre sélection été:
Fraise, tomate, abricot, péche jaune

Notre sélection hiver:
Orange, pomme, poire
100c!

Tbouteille ..ooovvviiiniiiiiiiiiiiiniiiiiiiiiinnnes

LES BOISSONS



BOUCHERIE : CHARCUTERIE + ROTISSERIE -
SALADES « PLATS CUISINES « PATISSERIES + EPICERIE FINE

CHOISISSEZ UN PLAT (SALADE, POISSON OU VIANDE),
AJOUTEZ UNE BOISSON OU LE DESSERT DU JOUR OU LES DEUX !

ow

o QG =950 ¢
o (e + é ........... = [[50 €
ow B\ + = =]0?50 €

ow

ow

o ow

6660
& @& @

BOUTIQUE ANNECY-LE-VIEUX BOUTIQUE THONES
1rue Centrale, 74940 Annecy-le-Vieux 14 rue des Portiques, 74230 Thénes

0450233135 0450 02 0104

24




ACCESSOIRES & LIVRAISON

KIT COUVERTS EN BOIS COMPOSTABLES

Fourchette, couteau, cuillére et serviette

COUVERTS SALADE

Cuillere et fourchette

11 TR 600000000000000000000000000000060EE0EOEEEOEOCEEECNNEOBOEECOEOEOCONACENEEEOCOEOAOEOOCOEOOC0OCC0O0BAGEO0CCOACOOO0O00CD 3€
GOBELETS KRAFT

2icl

L T 6€
SERVIETTES

L T 6 €
LIMONADIER

11 1rit98B000000000000000060006A0C00000C0000EEACE0CBEACEEECACA0COCEEACAABEACA000000A000C0A000000A00000000000000a00000A0A0000000 8 €

ASSIETTES PULPE DE CANNE

20 x 20 cm, blanches

&0 [DTEEES 0000000000000000006000600060EEE0EECENEEENEECNBABEEEEOCOC0NCCNA0EOO0OAC00OBE000O00000000OC000E0000E000EI00000 12 €

CONDITIONS GENERALES DE VENTE

LAISSEZ-VOUS TENTER,

Toute commande doit étre réglée afin d'étre
enregistrée. Aucune réclamation ne pourra étre
prise en compte si elle n'est pas formulée lors du
retrait ou de la livraison des marchandises. Par
mesure d’hygiéne, aucune marchandise n'est
reprise ou échangée.

Llannulation d'une commande est possible
jusqu'a 7 jours avant sa récupération ou livraison.
Aucun acompte ne pourra étre remboursé.

Les prix de nos produits sont indiqués & la piece
ou par personne sauf indication contraire. Nos
prix s'entendent toutes taxes comprises et sont
susceptibles de varier.

Les photos sont non contractuelles et représentent
des suggestions de présentation.

Voussouhaitezbénéficierd'unelivraison,vouspouvez
joindre directement notre service commercial au
045052 0313.

Retrouvez I'ensemble de nos conditions générales
de vente sur notre boutique en ligne :

traiteurviret.saasfood.net

Pour toute information sur la composition des
produits ou leurs allergénes, veuillez consulter
notre documentation directement sur notre site
internet, en boutique auprés de nos vendeurs ou
directement par téléphone.

Pour votre santé pratiquez une activité physique réguliere : www.mangerbouger.fr
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VENTE EN LIGNE | LIVRAISON | CLICK AND COLLECT

1Rue Centrale, 14 rue des Portiques, 8 route Gustave Eiffel,

74940 Annecy 74230 Thénes ZA des Césardes
74600 Seynod

04 50 23 3135 04 50 02 01 04 0450520313

@ Maison Viret viret_traiteur




